
MACABEO / CHARDONNAY 2015 
CLOS MONTBLANC 

 
 
 

VARIÉTÉS 
Macabeo / Chardonnay 

 

ÂGE DES VIGNES 
30 ans 

 

SOL 
Argile  

 

DENSITÉ 
2-3 kg / Vigne 

 

VINIFICATION ET VIEILLISSEMENT 
Après une courte macération, le jus est pressé sans les peaux et mis en  

cuves pour fermentation à une température contrôlée  de 16ºC. 
 

NOTES DE DÉGUSTATION 

                                                                              Jaune pâle et clair. Notes de pêches et d’ananas au nez, avec une fraiche acidité. 

                                                                               Belle finale tout en fruits! 
 

                                                                     TAUX D’ALCOOL  
12,5% 

 

SUCRE RÉSIDUEL 
2,5g/l 

C l o s  M o n t b l a n c  C a s t e l l  

Produit SAQ 
 

NUMÉRO DE PRODUIT  
13565422 

 
 

PRIX SUCCURSALE 
13,00$/Bouteille* (TX in) 

 
PRIX RESTO 

12,52$/Bouteille* (TX in) 
 

* Caisse de 12 
 
 
 

Agent : Vins Etc… 
Téléphone : 450 621-5836 
Courriel : info@vinsetcetera.com 


