Clos Montblanc Castell

MACABEO / CHARDONNAY 2015

CLOS MONTBLANC
VARIETES
Macabeo / Chardonnay
PrOdL"t SAQ AGE DES VIGNES
30ans
NUMERO DE PRODUIT SoL
13565422 prole
DENSITE
2-3kg/Vigne
VINIFICATION ET VIEILLISSEMENT
PRIX SUCCURSALE Aprés une courte macération, le jus est pressé sans les peaux et mis en
CLOS 13 ’OOS /Bouteille* (TXin) cuves pour fermentation & une température contrdlée de 16°C.
MONT- )
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@ ASTEH, PRIX RESTO Jaune péle et dlair. Notes de péches et dananas au nez, avec une fraiche acidité.
Il A . Belle finale tout en fruits!
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Agent : Vins Etc...

Téléphone : 450 621-5836
Courriel : info@vinsetcetera.com




