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Bordeaux rouge

CHÂTEAU
TERRE BLANQUE

Vinification

Note du Viticulteur

Conseil de dégustation

Les raisins sont récoltés à maturité optimale. Vinification traditionnelle 
et thermovinification. Assemblage de vins alliant souplesses et 
caractères.

A l’œil, on observe une belle robe pourpre à reflets rubis. 
Au nez, on ressent des notes fraiches et fruitées rappelant la fraise 
confiturée, la menthe poivrée, la crème cassis et une pointe florale 
de violette. 
En bouche, on retrouve un vin gourmand avec ses tanins fondus sur 
un corps charnu. 
La finale tout en rondeur apporte une belle longueur aromatique 
fruitée.

Idéal en accompagnement de vos viandes et sur vos fromages.

Appellation
Composition

Degré
Conditionnement

Sol
Ages des vignes

Type de vin
Consommation 

AOP Bordeaux Rouge
80% Merlot, 20% Cabernet Sauvignon
14°
bouteille de 75cl
Argilo-limoneux
30 Ans
Rouge
Immédiate et jusqu’à 2 ans

Since 1929

Préoccupés par les questions environnementales et les normes de développement 
durable, le  Château Rousset Caillau est membre de la première association pour le 
système de management environnemental  Bordeaux ISO 14001.


